TALLERZI

ESCUELA DE COCINA Y PASTELERIA

CURRICULUM VITAE
DATOS PERSONALES

Apellido y Nombre: Bonifacini, Natalia Noelia.

Lugar y Fecha de nacimiento: 3 de abril de 1979.
Nacionalidad: argentina.

Estado civil: soltera.

E-mail: nbonifacini@taller21.com.

EDUCACION

Estudios Superiores
2003. Técnico Superior en Administraciéon Hotelera.

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur.

Bv. Orono 408. Rosario.

4° Ano de la Carrera de Licenciatura en Administracion de Empresas.
Facultad de Ciencias Econémicas y Estadisticas.

Bv. Orono 1261. Rosario.

Estudios Secundarios

Bachiller con Orientacién Contable Impositiva
Instituto San José
Av. 25 de Mayo 500. Rojas

Cursos realizados

2006 - Seminario de “Introduccién al Protocolo y Ceremonial”.
Disertante: M Marcela Soda

Duracién: 4 horas

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv. Orono 408. Rosario.
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2004 - Seminario de “El nuevo Protocolo en la Empresa”
Disertante: Lic. Sandra Bustamante

Modalidad on line

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv. Orono 408. Rosario

2004 - Seminario de “Protocolo en el Mundo Oficial”
Disertante: Lic. Sandra Bustamante. Prof. Graciela Greppi
Duracién: 8 horas

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv. Orono 408. Rosario.

2004 -Seminario de “Etiqueta y Comportamiento Social”
Disertante: M Marcela Soda

Modalidad on line

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv. Orono 408. Rosario.

2004 - Seminario de “Oratoria”.

Disertante: Prof Graciela Alvarez. Prof. Paula Navarro
Duracién: 8 horas

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv. Orono 408. Rosario.

2004 - Seminario de “ Protocolo Internacional y Diplomatico”
Disertante: Lic. Sandra Bustamante
Duracién: 8 horas

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur
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Bv Orono 408. Rosario.

2004 - Seminario de “ Taller Organizacion de eventos”.
Disertante: Arqg. Gabriel Adrian. Prof. Adrian Pavia.
Duracion: 8 horas

Instituto Superior de Hoteleria y Restaurateur

Bv Orono 408. Rosario.

2000 - Curso de “Introduccién al Marketing”

Facultad de Ciencias Econdmicas y Estadisticas

2000 - Seminario de Marketing “Investigacion de Mercado”

Facultad de Ciencias Econdmicas y Estadisticas.

2000 - Programa Integral hacia la Calidad Total
“Mercosur: El desafio posible y necesario”

Facultad de Ciencias Econdmicas y Estadisticas.

2000 - Jornada de Conferencia en “Recursos Humanos”

Facultad de Ciencias Econdmicas y Estadisticas.

Periodos de practica

2005 - Coordinacion de TALLER21. Escuela de cocina y pasteleria en Rosario.

2004 A cargo de la Organizaciéon de eventos en Rock & Feller’s

2003- 2004 Pasantia en “Relaciones Institucionales “ en Rock & Feller’s.

Duracion: 10 meses.
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2002 - Ayudante de Catedra en la materia “Teoria de la Administracion” en el

Instituto de Hoteleria y Restaurateur de Rosario Duracién: 9 meses.

Desde el 07/01/2002 al 30/01/2002 pasantia en el “Hotel Sheraton Cérdoba”

desempenando tareas en el area de Servicioy Ayudante de Pasteleria.



